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Quiénes
Somos

Catering Malena es mucho mas que un
simple proveedor de servicios. Aportamos
soluciones, flexibilidad, innovacién y una
cuidada elaboracion de nuestros productos.



TODO EN UNO

Como empresa de catering para
eventos, asumimos la responsabilidad
de coordinar y supervisar los diferentes
aspectos de una gestion global.

Ponemos a disposicidn del cliente
material técnico y de apoyo, carpas
y jaimas, decoracién personalizada,
actuaciones musicales, servicios de
animacion o de cuidado infantil...
todos los elementos necesarios para
el éxito del evento.

QY

PRUEBA LA
DIFERENCIA

Nuestros 20 afios de experiencia
como catering son garantia de calidad.

Los detalles en la preparacion

de nuestros platos, un personal
profesional, la puesta en escena
unicay los innovadores montajes de
las mesas son nuestro compromisoy
nuestro valor diferencial.
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EL ORIGEN

La historia de Catering Malena empezo a
escribirse en Oviedo en 1994 de la mano
de la empresaria Kike Gomez Haces,

con la apertura de Dulceria Malena,
reconvertida

en 2012 en

el Gastrobar
Nuevo Ayala
para diversificar
nuestra oferta.

NUEVO

AYALA

= EST. 1935 =

Pero, volvamos atras... Pronto entendimos
la necesidad de servir los productos donde
(y cuando) el cliente los demandase.

Asi, en 1998, nacio la marca Catering Malena.

Debido al incremento de la demanda, nos
trasladamos al poligono industrial de Asipo,
donde en la actualidad se

encuentran nuestras cocinas

centrales, con una superficie

de 600 metros cuadrados.

LA EXPERIENCIA

La gestion del servicio de
restauracion y catering

del Auditorio Principe

Felipe de Asturias, nuestra
homologacién como catering
oficial del Palacio de
Exposiciones y Congresos
Ciudad de Oviedo y la
adjudicacién del contrato

para ofrecer el catering de
bienvenida en los congresos
del Ayuntamiento de Oviedo,
nos han permitido adquirir una
gran experiencia en el sector
de las reuniones profesionales.




Tierra Norte

Cierbering Sealenible

)

LA EVOLUCION

Tras mas de 15 afios ofreciendo servicios
de catering tradicional, e impulsados por la
demanda creciente de nuestros servicios en
Madrid, nos decidimos a dar un paso mas,
reforzando el compromiso de la marca con
el Medio Ambiente.

Para ello, en 2014 creamos Catering
Tierra Norte.

Se trata una nueva forma de cocinar, organizar
eventos y concebir el catering donde priman la
sostenibilidad medioambiental y la conciencia
social, bajo el sello de calidad de la Denominacion
de Origen Asturias.

Tierra Norte *

Catering Soslenible



En 2016, también implantamos en
Catering Malena el decalogo Gijén Turismo
Responsable, un proyecto impulsado

por Gijén Calidad Turistica y el Club de
Empresas de Turismo de Negocios cuyo
objetivo es consolidar la ciudad de Gijon
como destino sostenible.

r I 4
AQyon
Turismo Responsable

Este mismo afio nos hacemos cargo del
servicio de cocina y restauracién “Palacio
Marqués de Casa Estrada”.

Conjunto histérico unico, formado por el
palacio y la capilla (S. XVII) y situado en un
entorno natural privilegiado.

DE CASA

ESTRADA

Desde 2019, Catering Malena es la
Unica empresa del sector en Asturias
certificada con el distintivo internacional
Compromiso Biosphere por impulsar
las buenas practicas en el marco de los
17 objetivos de Desarrollo Sostenible

de Naciones Unidas, integrados en la
Agenda 2030.

Este sello valora

> el trabajo de
nuestra empresa
en favor de la
lucha contra el

cambio climatico,
BIOSPHERE |3 aplicacion
committed entity  de medidas de
responsabilidad
social, el fomento de la cultura y las
tradiciones, asi como el cuidado del
entorno y el medio ambiente.
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Catering Malena cuenta con
un equipo de profesionales
experimentado e innovador
con clara vocacion de servicio.

Nuestra oficina técnica, en
contacto permanente con

el cliente, coordina todos los
aspectos de la gestion global
del evento para garantizar un
servicio de calidad.

Disponemos de unas
instalaciones de 600 metros
cuadrados dotadas con el
equipamiento necesario
para la elaboracion diaria de
nuestros servicios.

Con registro sanitario
N° 26.12607/0, nuestro
personal esta en posesion del shmants) segura
certificado de manipulador
de alimentos.

veriSEG ~

FOTO DEL EQUIPO EN LA ENTREGA DEL
PREMIO “PUEBLO EJEMPLAR” CONCEDIDO
A PORRUA EN EL ANO 2005.
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Matalia Ferndndez Ferndndez, ¢ casd el 06/10/2018

Excelente todo
Trato genial desde el primer momento por parte de tode el equipo; y la comida excelente, riguisimo todo.

Inmejorable
Sendillamente inmejorable e impresionante. Atencidn exquisita desde el primer dia. El dia de la boda tanto
os aperitives come el mend increfbles, riquisimo todo, toda la gente nos felicitd por la comida. Altamente

recomendable.

Catering con calidad, profesionalidad y personalizado

Basdndome en mi experiencia, confiar en Catering Malena es tode un acierte, ahorran problemas a los
factoriamente,

novies, solucionan todo tipo de adversidades que puedan surgir al erganizar una boda sat
alta calidad de la comida y en el servicio. Atentos en todo momento con los novios, y lo mas importante:
escuchan, comprenden y ejecutan con efectividad. Recomendaria a Catering Malena al 100% por su saber
estar y profesionalidad.

Envia

jlmpresionante!

jMo tengo palabras para decir lo perfecto que fue todo y lo riguisima que estaba la comidal jTanto Dani
come todo el equipo sen un 10 en todos los sentidos! jDespués de un mes de la boda siguen diciéndome lo
rica que estaba la comida! jNo pude haber elegido un a un equipo mejor! [Muchisimas gracias chicos!
iEspero encontrares en todas |las bodas a las gue vayal

Opiniones

DE NUESTROS
CLIENTES



Silvia, se casd el 08fogf2018

5.0

Mejor imposible

Elegir trabajar con este catering fue una de las partes de la boda que teniamos mds claras y ahora sabemos
que fue una decisidn mas que acertada. Combinan un equipo humano de profesionales excepeional, con
una cocina asturiana sostenible, una variedad de opciones en cuanto al montaje de mesas, materiales... Mos
o hicieron tedo tan especial y tan facil gue solo tenemos palabras de agradecimiento. Lo recomendamas
cien por cien, el dia de tu boda es mejor no hacer pruebas y contar con los mejores.

Dani y su equipo son de 10
Empezaré diciendo gue la comida estaba buenisima y el servicio de sala fue perfecto. Todos los invitados

coincidieron en gue el catering fue un éxito... Pero nosotres queremos dar también las gracias por la parte

humana. Alucinante, La cantidad de emails gue tenemos con Dani, gue tiene ¢l cielo ganado de lo majo que

e, Son todo solucion

es y la paciendia que ., nunca problemas. El equipo de cocina y de sala es

En

imcred amos a saludarles y darles las gracias porque nunca jamas habriamos sofado que todo el

0. Qui de sonnsas me “L ve

asi de profesional y sobre tedo de car

equipo fu
Impecables, del primero al ditimo v en todos los aspectos. No sabéis lo agradecidos que estamos de
haberos conocido, Fuisteis una pieza fundamental de nuestra boda.

para Casa...

Espectacular
Genial en todos los aspectos, Los aperitivos geniales y el mend delicioso. Tuvieron ena atencidn especial a

las alergias {no suele ser muy comun). Mos ayudaron a confeccionar el mend dando vueltas y vueltas hasta

gue dimos con lo gue buscdbamos. jRepetiria una y mil veces con ellos!



Silvia, se caso & 28/07/2m8
wirirdrdr 5.0 Ver mis
Todo perfecto

Mo pudo ser una eleccién mejor. Nos trataron genial antes en la preparacion de la comida y durante el dia
nd y demds, y nos

fue todo rodado. Vieniameos de una cancelacidn en otro sitio por la prueba del me
entendieron y nos dieron todas las facilidades y comprension por la preocupacidn que tenfamos. Se

adaptaron absolutamente a todo. Encantados, los camareros y el jefe de sala superatentos, me lo dijo todo
el mundo durante semanas. Tuvimos varios percances por fallos nuestros y lo solventaron sobre la marcha
ados con cdmo salid tedo y como nos

mas. La comida es especlacular de rica. En res

sin prot men, enc

trataron,

Sara Miranda Hurle, sz caso & 23/06/2018

Wik ik 50 M

Espectacular

Solo tengo buenas palabras para Daniel y su equipo, nos costd mucho decidir el catering y acertamos. La
comida espectacular, v los camareros increible, encantadores, profesionales, bueno, jque no lo dudéis!
Recomiendo 100% catering Malena,

Estefania, se casé el 26/05/2018
ik ik 5.0

Espectacular e inmejorable

un servicio insuperable, una atencién magnifica, una paciencia infinita con

Mo pude tener mejor eleccidn

, ¥amos recomendable 100%. Volveria a cofer vuestios Servicios una ¥ olra wez

chas gracias Dani y equipo.

Eny 0 @l 25/ 4 -1



Sara Cejuela, se casé el 12/05/2m8

il 50 Ver m

wial, fantdstico, inmejorable. Sirvieron el mend de nuestra boda v

aparte de un servicio impecable, la calidad y cantidad superd todas las expeciativas, ademds de su

flexibilidad para adaptarse a casos especiales. jUn 10!

Lidia, e casd el 14/10/3017

Calidad del servicio: Hespuesta:

Flexibilidad

Relacidn calidad/precio

Profesionalidad:
Mo hemos podido quedar mas contentos nosotros y nuestros invitados. Teniamos muy claro lo que queriamos y se
adapté a nosotros a la perfeccién. Un 10 en tode, en presentacidn, calidad y en abundancia. Todo fresquisimo y

exquisito. Fspeciacular es decir pocn

Nerea Nava Cueva, se casi el 23092017

Calidad del servicio: Respuesta:

Relaricn calidad/precio: Flexibilicladl- Farslenie

Protesionalidad:

jUn catering de 10! Todo genial y un servicio excepcional. Muy buena calidad. Los aperitivos fueron muy variados y en
abundancia. Se adaptan a tus gustos y necesidades. Ofertan una gran variedad de mends y ticnen buena relacién

calidad =precio. El dia de nuestra boda estuvo todo muy bien.

itla vl 181 /37

Aida Fuentes, se casé el 23/09/2017

Lalidad del servicio: Hespucsta

Relacion calidad/precio: Flexibilicad- Fxrelenie

Profesionalidad:

En este catering encontraras lo que estas buscando, un mendd rico, diverso, divertido y diferente, adaptado a tas gustos
v necesidades. Los camareros super atentos y amables. ¥ nos ayudaron en absolutamente en todo lo que estaba de su
mano. Hasta nos cambiaron los manteles del restaurante porgue los que habia no estaban en condiciones. Fue genial.
Estamos muy agradecidos tanto a Daniel como a su equipo.




Olaia Chomon Mendoza, se casé el 0gjogjz017

Calidad del servicio: mmmmmmmmmn Excclente ommmmmmmme Excelente
Relacion calidadprecio: meemmmmm Excelente e mmms Excelenie
Profesionalidad: onsmemmmms [xcelente

No tengo mas que buenas palabiras del trabajo de todo el personal. Desde que contacté con Dani tedo fue estupendo,
David, un profesional también, y todos v cada uno de sus camareros, super atentos y amables. La comida, exquisita.
Repetirfa una y mil veces mi boda y siempre con ellos. jGracias!

Enviada el n/og/2017

Cristina Flores Rodriguez, se casé el 02/09/2017

Calidad del servicio: - Excelente - Excelente
Relacién calidad/precio: : ousmmmmmms Excelente
profesionalidad:

Recomendable al 200%. Al principio tuvimes alguna duda ya que no conociamos a nadie que los conociese...pero sin
duda fue un acierto. La comida estaba muy buena, jtodo el mundo quedd contenta con el lechazo!. Gracias Dani, por
cambiar a nuestro gusto todo, y ponernos mil facilidades.

Cnwiada el 27/10/2017

Silvia, se casd el 19/08/2m17

Calidad del servicio: EmEmEmEmEs Excelente Recpuasta: SEEmEmEmES Excelente
Relacién calidad)/precio: Flexibilidad. memsessssms Excelente
Profesionalidad: smsmsmmmms Excelente

Contratamos al equipo de Catering Malena para nuestra boda y qguedamos encantados con ellos. Se adaptaron a lo gue
nosotros queriamos desde el principio. La comida fue genial y el servicio increible. jUna calidad impecable y la gente
quedd encantada y comieron hasta mds no poder! 100% recomendables. Un milldn de gracias.

Enviada el 23/10/2017




Alejandro Gonzdlez Villalibre, se casé el 20/07/2017

Caliclad el servicio: Fxrelente

Relacién calidad/precio:
Profesionalidad: Excelente

Respuesta: Furelenie
Flexibilidad: Ex te

Comida de calidad vy precios muy ajustados. Siguicron nuestros gustos y el trato durante el servicio fue excelente,

Estuvieron pendientes de los.invitados todo el tiempo y su trabajo fue limpio y todo guedd recogido.

ada el offufro7

Rosa Megido, se casé el 06/05/2017

Calidad del servicio: Lxcelente
Rela icn calicad/precio: Fucelente
Profesionalidad: Cxcelente
Fl catering fue excelente, buen asesoramiento y comida en abund

Hespuesta:

Flexibiliclad:

ia. Los invitados quedaron muoy satisfechos. Siome

casara de nuevo no dudaria en contratarlos de nuevo. Una muy buena eleccidn. Recomiende el nnedn de sushi,

Paloma De La Fuente Yega, se casd el nfo6/z016

Caliddar el servicio: Facelenie
Relacién calidad/precio: Cxcelente
Profesionalidad: kxcelente

Respuesta: Fxrelente
Flexibilidad: Cxcelente

Ll catening fue un acierto. Gente muy maja y muy profesional. La comida estaba buenisima, buena cotina y buen

producto a un precio coherente. El plato que mas gustd fue la lubina, estaba espectacular. La comida y el producto en
la prueba era el mismo que el dia de la boda e incluso algunas cosas estaban mejor en la boda. Atendieron todas las

peticiones que tuvimos rapida v eficazmente.

Enviada el 26/07/20M6

Paola y Pedro, se caso el 13/07/2013

Calidad del servicio Farelente

Relacién calidad/precio:
Profesionalidad: Excelente

Respuesta Fucelente
Flexibilidad: Ex

Qué puedo decir, junos profesionales como la copa de un pine! Todo han sido facilidades, atenciones, buen trabajo...
jno he podido elegir mejor! Para todo ponen buena predisposicidn, jy mira que al final la boda no ha sido cosa facil

para elles! Era un poco especial el sitio, al aire libre, la carpa, la lluvia... jy siempre una sonrisa! jMo puedo estar mas

agradecidal
iEl servicio y la comida estuve fenomenal!

Si volviera a casarme no dudaria en volverlos a contratar sin la menor duda.

iDani eres genial!



Galeria de
imagenes










Notas de
Prensa

LAVANGUARDIA

Bruce comio ‘carbayones’
rumbo a la capital francesa

Springsteen volo en un Airbus 319 en configuracion VIP

/.-'-"" o

uenas tardes, le llama-
B mos de DC Aviation y

queriamos  hacerle un
pedido. Llevamos a 30 pasaje-
t0s a Paris ¥ nos han recomen-
dado gue sean ustades los en-
cargadosde elaborar la cenapa-
ra el vuelo del sefior Springs-
teen y sus acompafiantes™. Al
otro lado del teléfono,
Daniel Digz, uno de los
socios de hg:h;a Cate-
ring anotaba el pedido
desde su oficina en
Oviedo.

Las 30 personas eran
Springsteen y 29 perso-
nas mis, que acompa-
ftan al cantante en este
tramo de la gira Wrec-
king Ball, queempezdel
18 de marzo del 2012 y
con el de Gijin, el pasa-
do dia 26 de junio, su-
md 122 conciertos:
ochode ellos en Espafia
el afio pasado y este en
Asturias, comotinica es-
cala en la peninsula Ihé-
rica en todo el 2013,

“La finica instruccion
especial que nos dieron
fue evitar la cebolla v
tampoco nos pidieron
alcohol: nada de vino,
cerveza 0 destilados™,
imdica Disz a La Van-
guardia. “Nos pusimos
mancs a la obray elabo-
ramos varias cosas sen-

racomer en unavion, donde no
habiamos servido en los 15
afios que llevarnos trabajando™

Desde las cocinas de Oviedo
salieron hacia el aeropuerto de
Asturias bocadillos y séndwi-
ches de pollo, pavo, rosbif, ja-
mén ibérico y vegetales. Tam-
bién se llevaron platos pars ca-
lentar en elavidn, como prepa-
raciones de salmon, pollo, gam-
bas a la parrilla y presa ibérica.
Fresas, avdndanosy morss,y pa-
rabeber, tinicamente se solicitd

CESIR MANSO | 27

zumo de naranja y limdn recién
exprimido. De tre, se optd
pai’rmﬂnde-:hufgﬁhze ¥ un go-
ducto muy ssturiano: carba
nes: pasteles almendrados de ho-
jaldre con huevo, vino dulee y
una cubierts de almibar.

Aungue en varios medios se
ha hablado del avidn de
Springsteen, el aparato es de
DC Aviation, compaiiia alema-
nadedicada al transporte de pa-
sajeros corporativos y VIP en
su flots de 25 aparatos, quevan
desde el Cessna Cita-
tion al Bombardier, Fal-
con 0 Airbus, cuyo mo-
delo ACJ es el mayor de
la em , fundada co-
mo filial de Daimler
Chrysler. Hace seis
afios, el empresario ale-
mén Mario Lute Hel-
mig adquirid la socie-
dhaulli:h aﬁm:{liéndn]x 4 su

e empresas,
que iur-Elu_\,-en las clini-
cas privadas Helios (75
centros en Alemania y
Suiza) ¥ b empresa de
inversiones Aton, con
intereses en educacion,
electronica y otras em-
presas aéreas.

Springsteen usd un
Airbus 319 en configura-
cidn VIP, con capaci-
dad para 30 personas
(usado por EasyJet lle-
va 156 passjeros, ‘{ en
Vueling, 144) y utiliza-
do inicialmente para
realizar vuelos intercon -
tinentales para los direc-
tives del grupo Daim-

L

cillas pero ssbrosss pa- Springsteen, el pasado 26 de junio en Gijon  ler-Chrysler AGe



Estos son los 10 mejores caterings de

Madrid

REDACCHON METROFOL W ENE 2018 | 18:22 Lf)(w)

Bodas, bautizos, comuniones... o, simplemente, una reunion de empresa. Los catering estan
al alza. Sobre todo en estas fechas. Se acerca la temporada primavera-verano y, con ellg, la
época de las celebraciones. Reuniones familiares que han de planificarse con tiempao, por
miedo a que algdn contratiempo estropee el homenaje. Para que esto no ocurra, les
dejamos las 10 mejores companias de Madrid donde acudir.

Catering Tierra Norte

Un nuevo concepto de servicio integral y sostenible de catering en Madrid. Ofertan
gastronomia asturiana, una de las mas completas y con las mejores materias primas.
Ademas, usan menaje y vajillas reciclables, e incorporan alimentos ecologicos. Precio
minimo: coffee break desde siete euros, cocktail desde 28 euros y bodas desde 120 euros.

B Entrevista completa en:
http://www.elmundo.es/metropoli/gastronomia/2018/01/31/5a71fb42e5fdeaeb3f8b4591.html

EM:=2


http://www.elmundo.es/metropoli/gastronomia/2018/01/31/5a71fb42e5fdeaeb3f8b4591.html

DANIEL ANCA | Presidente de Oviedo Congresos

"Las tres grandes ciudades
asturianas deben unir esfuerzos

para promocionarse” La Nueva Esparnia

"El plan del Principado no dedica ni un minimo a los congresos, pese a que son clave
para desestacionalizar el turismo”

Lucas Blanco

Daniel Anca es presidente del club de empresas
Oviedo Congresos desde 2016. Diplomado en
Empresariales y Master en Auditoria de Cuentas,
comenzo a trabajar en el mundo de los catering
hace siete afios de la mano de su familia y hoy es
la cabera visible de un colectivo que representa a

53 compafiias de diferentes sectores.

- iComo valora que el Calatrava acoja en 2017
casi 30 congresos?

-Cs muy positivo, sobre todo después de una
temporada que fue penosa desde el inicio de la
crisis Fs volver casi a la normalidad previa a esos
anos tan turbulentos y un buen sintoma de que

algo bueno se mueve en la economia.

- Ve con buenos ojos el raslado de los
congresos del Auditorio al Calatrava por
seguridad?

-La actividad congresual clave debe estar en el

Calatrava | o finico negativo es que [os congresos B Entrevista completa en:

http://www.Ine.es/oviedo/2018/01/02/tres-gran-
Daricl Anca des-ciudades-asturianas-deben/2216735.html

pequehios pucdan quedar un poco desangclados

en un edificio tan grande. Por lo demds, al edificio
de Buenavista hay que darle mucha vida y esta es
una manera, aunque sea obligada por temas (21 Fotos de la noticia

técnicos.


http://www.lne.es/oviedo/2018/01/02/tres-grandes-ciudades-asturianas-deben/2216735.html
http://www.lne.es/oviedo/2018/01/02/tres-grandes-ciudades-asturianas-deben/2216735.html

Algunos de
Nuestros Clientes
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