
MÁS DE 20 AÑOS 
GENERANDO ILUSIÓN

BODAS Y EVENTOS SOCIALES



Quiénes
Somos

Catering Malena es mucho más que un 
simple proveedor de servicios. Aportamos 
soluciones, flexibilidad, innovación y una 
cuidada elaboración de nuestros productos.



TODO EN UNO
Como empresa de catering para 
eventos, asumimos la responsabilidad 
de coordinar y supervisar los diferentes 
aspectos de una gestión global.

Ponemos a disposición del cliente 
material técnico y de apoyo, carpas 
y jaimas, decoración personalizada, 
actuaciones musicales, servicios de 
animación o de cuidado infantil…  
todos los elementos necesarios para 
el éxito del evento.

PRUEBA LA 
DIFERENCIA
Nuestros 20 años de experiencia 
como catering son garantía de calidad. 

Los detalles en la preparación 
de nuestros platos, un personal 
profesional, la puesta en escena 
única y los innovadores montajes de 
las mesas son nuestro compromiso y 
nuestro valor diferencial.



Nuestra 
Historia



EL ORIGEN
La historia de Catering Malena empezó a 
escribirse en Oviedo en 1994 de la mano 
de la empresaria Kike Gómez Haces, 
con la apertura de Dulcería Malena, 

reconvertida 
en 2012 en 
el Gastrobar 
Nuevo Ayala 
para diversificar 
nuestra oferta.

Pero, volvamos atrás… Pronto entendimos 
la necesidad de servir los productos donde 
(y cuando) el cliente los demandase. 

Así, en 1998, nació la marca Catering Malena. 

Debido al incremento de la demanda, nos 
trasladamos al polígono industrial de Asipo, 
donde en la actualidad se 
encuentran nuestras cocinas 
centrales, con una superficie 
de 600 metros cuadrados.

LA EXPERIENCIA
La gestión del servicio de 
restauración y catering 
del Auditorio Príncipe 
Felipe de Asturias, nuestra 
homologación como catering 
oficial del Palacio de 
Exposiciones y Congresos 
Ciudad de Oviedo y la 
adjudicación del contrato 
para ofrecer el catering de 
bienvenida en los congresos 
del Ayuntamiento de Oviedo, 
nos han permitido adquirir una 
gran experiencia en el sector 
de las reuniones profesionales.



LA EVOLUCIÓN
Tras más de 15 años ofreciendo servicios 
de catering tradicional, e impulsados por la 
demanda creciente de nuestros servicios en 
Madrid, nos decidimos a dar un paso más, 
reforzando el compromiso de la marca con 
el Medio Ambiente.

Para ello, en 2014 creamos Catering 
Tierra Norte.  

Se trata una nueva forma de cocinar, organizar 
eventos y concebir el catering donde priman la 
sostenibilidad medioambiental y la conciencia 
social, bajo el sello de calidad de la Denominación 
de Origen Asturias.



En 2016, también implantamos en 
Catering Malena el decálogo Gijón Turismo 
Responsable, un proyecto impulsado 
por Gijón Calidad Turística y el Club de 
Empresas de Turismo de Negocios cuyo 
objetivo es consolidar la ciudad de Gijón 
como destino sostenible.

Éste mismo año nos hacemos cargo del 
servicio de cocina y restauración “Palacio 
Marqués de Casa Estrada”.

Conjunto histórico único, formado por el 
palacio y la capilla (S. XVII) y situado en un 
entorno natural privilegiado.

Desde 2019, Catering Malena es la 
única empresa del sector en Asturias 
certificada con el distintivo internacional 
Compromiso Biosphere por impulsar 
las buenas prácticas en el marco de los 
17 objetivos de Desarrollo Sostenible 
de Naciones Unidas, integrados en la 
Agenda 2030. 

Este sello valora 
el trabajo de 
nuestra empresa 
en favor de la 
lucha contra el 
cambio climático, 
la aplicación 
de medidas de 
responsabilidad 

social, el fomento de la cultura y las 
tradiciones, así como el cuidado del 
entorno y el medio ambiente.



Equipo
e Instalaciones



Catering Malena cuenta con 
un equipo de profesionales 
experimentado e innovador 
con clara vocación de servicio. 

Nuestra oficina técnica, en 
contacto permanente con 
el cliente, coordina todos los 
aspectos de la gestión global 
del evento para garantizar un 
servicio de calidad.

Disponemos de unas 
instalaciones de 600 metros 
cuadrados dotadas con el 
equipamiento necesario 
para la elaboración diaria de 
nuestros servicios. 

FOTO DEL EQUIPO EN LA ENTREGA DEL 
PREMIO “PUEBLO EJEMPLAR” CONCEDIDO 
A PORRÚA EN EL AÑO 2005.

Con registro sanitario 
Nº 26.12607/O, nuestro 
personal está en posesión del 
certificado de manipulador 
de alimentos.



DE NUESTROS
CLIENTES

Opiniones













Galería de
imágenes







Notas de
Prensa



�� Entrevista completa en: 

http://www.elmundo.es/metropoli/gastronomia/2018/01/31/5a71fb42e5fdeaeb3f8b4591.html

http://www.elmundo.es/metropoli/gastronomia/2018/01/31/5a71fb42e5fdeaeb3f8b4591.html


�� Entrevista completa en: 

http://www.lne.es/oviedo/2018/01/02/tres-gran-
des-ciudades-asturianas-deben/2216735.html

http://www.lne.es/oviedo/2018/01/02/tres-grandes-ciudades-asturianas-deben/2216735.html
http://www.lne.es/oviedo/2018/01/02/tres-grandes-ciudades-asturianas-deben/2216735.html


Algunos de
Nuestros Clientes



Asociaciones
a las que pertenecemos
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